
 

 

 

 

 

1110  -   סיור מהלב   

 יום גיבוש בשילוב יצירה, מפגשים אישיים, משחקי גיבוש, סיורים ואוכל 

 אני מזמין אתכם לצאת מהשגרה למסע ב'טוסקנה הישראלית'. 

סדנאות ופעילויות  דק' מתל אביב מחכה לכם חגיגת טעמים עשירה וכשרה, יקבים, מושבות ציוריות, שווקי איכרים ומבחר  40רק  

 מגבשות ומהנות. 

בחרתי עבורכם את הטעמים הייחודיים לאזור, את האנשים המרתקים ביותר ואת הסיפורים המרגשים שמתחברים לסיפור אחד  

 שלם וטעים במיוחד. 

 

 קבלת פנים מידי השף  

 , תה. חצ'אפורי, עוגות שמרים מאפים מעשה ידיו של מיקי לב:   על השולחן:

 מהדריןכשרות: 

 

 

 

 

 

                              חקלאות מזן כתית משובח   10:00-10:45 •

. נשמע קצת על הדרך שעשו בני המשפחה  נתארח בחצר משק חקלאית מקומית שכמו נלקחה הישר מפרובאנס – סיפור המקום: 

לאורך הדורות, מהעלייה החלוצית לקרקעות ועד ימינו, כנציגי החקלאות המודרנית. נדבר על שמן זית, הפקתו וסוגיו ונערוך "מבחן  

 טעימות" לאניני החך.  

 טעימות של שמן זית וממרחים המיוצרים על ידי המשק. על השולחן: 

 מקומית רבנות כשרות: 

 

 סדנה מפגש לבחירה:   11:00-12:30

 

   : יין ביקב הראשון בבקעת הנדיבסיור וטעימות   •

                                                                              . , נשמע את סיפור המשפחה המקימהבאחד מהיקבים היפים ביותר באזור נבקר סיפור המקום: 

 בחדר הטעימות המרהיב של היקב ונסייר בו. טעימות(  5)נטעם יין  על השולחן:

   המקום כשרכשרות: 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

          להכנת סקולינטים סדנת   •

סוקולנטים וקקטוסים הם צמחים המסמלים איתנות ונאמנות,   .קקטוסים ובונסאי חוות גידול של סוקולנטים, ב ביקור סיפור המקום:

לנו כל כך הרבה זמן. הם לא דורשים תנאי גידול   אין -מפונקים ומבינים שבימים הטרופים של התקופה שבה אנחנו חיים הם לא

ה. צמחי הבונסאי הם אומנות בפני שלוש מהחלון תספק אותם, צריך להשקות אותם בממוצע אחת לשבועיים  מיוחדים, מעט שמש

 בקפידה כדי ליצור צורה אסתטית והרמונית.  עצמה, עץ ננסי אשר קטימת ענפיו ועיצוב שורשיו נעשים

על כן נולדה מטרתנו, חיבור הטבע לכולנו, להנגיש את הצמחים שלנו לכל אחד ואחת, לצבוע משרדים ומקומות עבודה בירוק,  

לקוחות ושותפים, להעביר את הידע בגידולם באמצעות סדנאות בין אם אצלנו בחווה או בחברות  לתת את הטבע כמתנה לעובדים, 

 וארגונים. 

 סוקולנטים   3סיור והסברים על עולם הסוקולנטים ועציף עם על השולחן: 

 

 

 

 

 

 

 משחק המרוץ....  •

המשחק כולל  משחק משימות דינמי ומרתק בסגנון המרוץ למיליון בגני הנדיב שבזיכרון יעקב,

משימות ניווט, ידע ומשימות שונות. הקבוצה תתחלק למספר צוותים, כל צוות יגיע לאתרים ברחבי  

 שונים ומשימות היתוליות   הגנים המרהיבים, שם ימתינו כתבי חידה

 הקבוצה שצברה את מירב הנקודות זוכה בפרס !

 

 

 סיור/פעילות לבחירה   12:45-13:45

 

 לשחק, להשתחרר, לצחוק ולהתחבר                               - צוות הווי וחיבור   •

עם תוכן איכותי,   ODT-מזמין אתכם ליהנות מחוויית גיבוש פעילה ומעשירה עם פעילויות חברה ו 

במטרה ליצור עבורכם   תוכן שנכנסה בו מחשבה רבה וזאת –מקורי, מקורי ומעצים 

להנאה משותפת, להשתתפות מלאה ופעילה, ותחושה של חיבור איכותי  את כולם שתניע פעילות

 טוב. 

 

 

 סדנה מוזיקלית קצבית, מגבשת ומשעשעת  •

הקבוצה יקבלו כלי הקשה ויעברו לנגינה אינטראקטיבית, יחד ולחוד, נגינה   בסדנה תופים וכלי הקשה מיוחדים מכל העולם. חברי

בהקשבה למכלול ובהקשבה ליחיד )סולו(, אלתור, משחקי קצב וגיבוש ומשחקי חברה מוזיקליים.  

כל זאת יוביל לכדי תזמורת כלי הקשה הרמונית המלאה צלילים, מקצבים וחיוכים :((   תוצאות:  

וות, גיבוש, הכרות, ריכוז, הקשבה, יצירתיות, גילוי כוחה של הסינרגיה,  שיתוף פעולה, עבודת צ 

שחרור, חשיפה לצלילים, מקצבים וכלים מיוחדים והרבה פאן! כלי הנגינה המשתתפים: גווירוס, ביצי  

קצב, קלאבס, טמבורינים, מצלתיים, שלישים, מראקס, מנענעים, פעמונים מסוגים שונים, תוף בומבו  

, כאחון ספרדי, בונגוס, קונגוס, תוף אינדיאני, תוף סיני, תוף דג'מבה אפריקאי, דרבוקה,  דרום אמריקאי

תוף רעם, קסטנייטות, מצילות אצבע תורכיות, קרש כביסה ומחבת, דלעת )!(, אפקט הדומינו, גביע 

 פרח, נבל פה ועוד כלים רבים ומיוחדים. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 סיור בשמורת אלוני יצחק:   •

השמורה קסומה, בעיקר  במסלול טבעתי.  השמורה משתרעת בשולי רמת מנשהסיפור המקום: 

לידם גדלים עצי ליבנה, עוזרר ושיחי . בשל ריבוי עצי אלון התבור העבותים העומדים באין מפריע 

היפים מפצה את   קידה שעירה. בחורף ובאביב, כשהאלונים קרחים, פריחתם של סחלבי הדבורניות

  .המטיילים 

 

 

 סיור מודרך בבנימינה  •

נושאת את שם הנדיב הידוע, בנימין אדמונד רוטשילד ונוסדה בט"ו  מושבה ציורית הסיפור המקום:  

)תרפ"ב(. המייסדים היו קבוצות שונות של בני מושבות וותיקות שעברו הכשרה כל  1922בשבט 

"הקליפורנים" שהתמחו במשק החלב, "ההולנדים" שעברו הכשרה בנושא גן ירק  אחת במקום אחר: 

ה.  בהולנד ואחרים. הם עברו תקופת גיבוש והתאמה לקראת העלייה על הקרקע ב'שוני' הסמוכ

המושבה נסמכה על פרדסים בחורף וגידולי יסמין וצמחים בעלי פרחים ריחניים בקיץ עבור תעשיית  

מאז נודעה בנימינה בזכות אהוד   .לי פלחה, אזור של עצי אקליפטוס ועוד גידו –מעבר לכך  .הבושם 

    המסלול הוא מסלול רגלי ומעגלי, העובר בין מרכז המושבה ומספר שכונות נוספות.מנור, היין שלה ועוד. 

 

 

        ₪ למשתתף(   25-40)תוספת  סדנת הכרות עם עולם השוקולד    •

סדנה מתוקה במקום מתוק, שיש מאחוריו סיפור מרחיב לב של עבודה עם   – צ'ארלי ואנחנו בממלכת השוקולד   סיפור המקום: 

נוער בסיכון. מעבר לחשיפת סודות מתוקים של שוקולטיירים מקצועיים, נגע גם בעבודה עם השוקולד כעיסוק תראפיוטי ונתנסה  

 בעצמנו ביצירת פרלינים איכותיים. 

ההיסטוריה של הקקאו, הכרות מפולי השוקולד מהעץ ועד האריזה, שיטות עיבוד, טימפרור   –השוקולד  הצצה לעולםהפעילות:  

                                                                                                                               ועבודה עם שוקולד והחיבור שלו לבריאות.                                                                                        

  חומרי גלם ופרלינים שהמשתתפים יכינועל השולחן: 

 מהדרין  כשרות: 

 

 לבחירה   צהרים ארוחת     14:00-15:00

   עדן אין  ערב  •

של אזור ירוק ומטופח במושבה זיכרון יעקב, מחכה לכם מלון עדן אין, מלון ירוק בטבע עם ארוחה בשלל  בלבו סיפור המקום 

 טעמים קולינריים נפלאים.  

  בופה פתוח )סלטים,לחמים, מנת עוף, מנת דג, מנת בשר, תוספות וקינוחים(.  על השולחן:

 ב רבנות זכרון יעק כשרות:

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 ₪ למשתתף(    80)תוספת   ארוחה ביקב •

בלב המושבה הציורית  .  ומקיים מאז מסורת ארוכת שנים של איכות, חדשנות ומגוון 1952 יקב בנימינה הוקם בשנת סיפור המקום 

טעמים משובחים באווירה  נהנה מתמציות בשמים מפרחי היסמין,  בנימינה, אל מול כתף הכרמל במקום בו שכן המפעל להפקת

  .אלגנטית וטבעית 

 חמות  צותא פוקבליווי  סוגי סלטים 5: מנות פתיחה על השולחן

   : תוספות חמות

 תפוח אדמה בשמן זית ורוזמרין 

 אורז מלכותי 

 סוגים לבחירה, מראש ( :  2) תו עיקרי

 חזה עוף  במשרה יין אדום ועשבי תיבול 

 קבב הבית ים תיכוני 

 פילה אמנון בתנור על מצע ירקות ברוטב פיקנטי 

 :ניוקי ברוטב פסטו / עגבניות לצמחונים

 סוגי קינוחים על פי בחירת השף 2:קינוח

 ושתייה מוגזת .  מים, : מגוון מיציםשתיה

 תה רגיל ותה צמחים במבחר טעמים ,  אספרסו , קפה שחורשתייה חמה:  

 רבנות בנימינה כשרות: 

 

 ☺נסיים בטעם טוב...טעם של עוד....נסכם את החוויה שלנו ונחשוב על הסיור הבא  

 : בת   מחיר סיור כולל את כל הפירוט 'על השולחן' בהצעה לקבוצה 

 . למשתתף ₪    359משתתפים, ארוחה בעדן אין:    30-50 •

 . למשתתף ₪    305: 50עד    31תוספת מהמשתתף ה  •

 . למשתתף ₪    282:  100עד    51תוספת מהמשתתף ה  •

 . למשתתף ₪    262:  250עד   101תוספת מהמשתתף ה  •

 

 לא כולל מע"מ  ❖

 

 

 העלות כוללת: 

 שף קונדיטור וטעימות מעשה ידיו   -ליווי מיקי לב •

 כל הטעימות המפורטות בהצעה •

 ניהול  והפקת הפעילות   •

 פגישה עם הלקוח במידת הצורך •

 

 הערות:  

o בכפוף להוראות משרד הבריאות 

o  :חמישי - ראשון הסיור מתקיים בימים . 

o  לא כולל רכב הסעות 

o ייתכנו שינויים במקומות ובזמנים בהתאם לספקם, לשעות הפעילות המועדפות עליכם ולמזג האויר 

o  הפעילות ישתנו. משתתפות זמני  50בקבוצות מעל 

o  ט.ל.ח 


